
 

 

 

 

 MENU DI CUCINA  
 
 

 
PEPATA DI COZZE IN ROSSO  € 12,00 
TRIS IN SAOR scampo gambero e sardine   € 16,00 
INSALATA DI MARE CON SEPPIA E PIOVRA  € 16,00 
POLPETTINE DI MELANZANE SU  CREMA DI FORMAGGI  € 10,00 
CULATELLO E MELONE   € 12,00 
AFFETTATO MISTO CON FORMAGGI   € 13,00 
CARPACCIO DI BLACK-ANGUS AFFUMICATO, PECORINO E FOCACCIA   € 12,00 
TRILOGIA DI CRUDO OSTRICA GAMBERO ROSSO SCAMPI    € 22,00 

 
 

   
SPAGHETTI ALLA CARBONARA CON GUANCIALE DI NORCIA  € 11,00 
SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI  € 15,00 
TAGLIATELLE  ALL’UOVO CON GAMBERI E POMODORINI E OLIVE  
RAVIOLI  DI BURRATA CON ORTICHE E GUANCIALE CROCCANTE 

 € 14,00 
€ 14,00 

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO   € 18,00 
SPAGHETTONE CACIO E PEPE  € 12,00 

 
 

   
TATAKI DI TONNO PINNA GIALLA  AL SESAMO SU CREMA DI ZUCCHINE  € 22,00 
BOLLITO MISTO DI PESCE  ( seppia,piovra,scampo,gambero,canocchia, 
folpetto,uova di seppia e sarde in saor) 

 € 30,00 

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE    € 24,00 
BRANZINO AL FORNO O AI FERRI                € 22,00 
FRITTURA PROVENZALE  
FILETTO DI ROMBO CHIODATO AL FORNO CON PATATE 

 € 22,00 
€ 25,00 

TRANCIO DI SALMONE IN CROSTA DI PISTACCHIO,VERDURE MARINATE  € 20,00 
TENTACOLI DI POLPO SU CREMA ALLO ZAFFERANO  € 20,00 
 GRIGLIATA MISTA DI CARNE  € 16,00 
TAGLIATA DI POLLO CON RUCOLA E ACETO BALSAMICO  € 14,00 
GALLETTO ALLA BRACE   € 11,00 
TAGLIATA DI ROAST-BEEF IRLANDESE ALLA BRACE  € 20,00 

 
 

 
 
 
VERDURE GRIGLIATE/PATATE FRITTE/ PATATE AL FORNO/ 
 FAGIOLI E CIPOLLA 

 € 5,00 


